RESTAURANT EXTRABLATT

VORSPEISEN CHF

CAPRESE MAL ANDERS ‘- VEGETARISCH
BUNTE KIRSCHTOMATEN - VANILLE-ORANGEN-VINAIGRETTE - BASILIKUM
BURRATA-ESPUMA - OLIVENOL-KAVIAR - OLIVENERDE 28.50

CARPACCIO VOM SCHWEIZER LACHS - CH
AVOCADO - LIMETTE - STORKAVIAR - WASABI
34.50

TATAR VOM HEIMISCHEN RIND - CH
POMMERY-SENF-EIS - WACHTELEI - KAPERNAPFEL * SARDELLENFILET
RANDEN-KAVIAR - TRUFFELCREME + MICRO GREENS - SBRINZ-CRACKER
FRANZOSISCHE BUTTER-BRIOCH

70G 27.50
130G 37.50

GEREIFTER GAMS-RUCKEN
QUITTEN-GEL - EINGELEGTE EIERSCHWAMMLI - SAUERTEIG-CROUTONS
NUSSLISALAT - PREISELBEER-DRESSING 24.00

SUPPEN

KALTE GURKENSUPPE
GIN-SORBET - OLIVENOL-KAVIAR - BABY-BASILIKUM 16.50

EIERSCHWAMMLI-CREMESUPPE
EINGELEGTE EIERSCHWAMMLI - PILZMOUSSE - TRUFFELOL
18.50

SCHAUMSUPPE VON DER GARTENERBSE
FRISCHE MINZE - PARMESAN-CRUNCH 16.50

VEGETARISCH - VEGAN

PLANTED RANDE & SOJA-STEAK - VEGAN
CHIMICHURRI * SUSSKARTOFFELCREME * FLAMBIERTE SCHALOTTE
MINI-MARKTGEMUSE - GEMUSECHIPS 33.00

UBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN, DIE ALLERGIEN ODER INTOLERANZEN AUSLOSEN KONNEN, INFORMIEREN SIE
UNSEREMITARBEITENDEN AUF ANFRAGE GERNE. PREISE IN FRANKEN INKL.MWST.

Souschef Restaurant Extrablatt Hr. Cherkaoui Mamoun



HAUPTGANGE

FISCH CHF

GEBRATENES SAIBLINGSFILET AUS DER SCHWEIZ - CH
BERGKRAUTERSCHAUM - BELUGALINSEN - SELLERIECREME
44.50

ALPEN-ZANDER AUS DEM WALLIS - CH
DILLRAHM - BABY-BLATTSPINAT - FENCHELCHIP - SAFRANRISOTTO
45.50

FLEISCH

KANINCHENRUCKEN - CH
BUNDNER ROHSCHINKEN - ZITRONENBUTTER - RATATOUILLE
TESSINER POLENTA 39.50

ROSA GEBRATENES SCHWEIZER WEIDERIND-FILET - 160 G - CH
GANSELEBER - JUS - BIMI-BROKKOLI - KARTOFFEL-TRUFFELPUREE
49.50

GEBRATENE ENTENBRUST
PASTINAKENCREME - SAUTIERTER RADICCHIO -
BROMBEEREN - PORTWEINJUS 43.00

LANGSAM GESCHMORTES HIRSCHRAGOUT
HAUSGEMACHTE QUARKSPATZLE + GLASIERTE BIRNE - MARRONI
KRAFTIGE ROTWEINSAUCE 40.00

EXTRABLATT KLASSIKER

KALBS-CORDON BLEU - CH

GRUYERE - BUNDNER STROHSCHWEIN-SCHINKEN

HAUSGEMACHTER KARTOFFEL-GURKEN-RADIESLI-SALAT

KALTGERUHRTE PREISELBEEREN + ZITRONE 7
39.50 49.50

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES - CH

HAUSGEMACHTE BUTTERSPATZLI - CHAMPIGNON-KRAUTERRAHMSAUCE

FRISCHES MARKTGEMUSE )
37.50 47.50

RINDERGESCHNETZELTES STROGANOFF - CH

UBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN, DIE ALLERGIEN ODER INTOLERANZEN AUSLOSEN KONNEN, INFORMIEREN SIE
UNSEREMITARBEITENDEN AUF ANFRAGE GERNE. PREISE IN FRANKEN INKL.MWST.

Souschef Restaurant Extrablatt Hr. Cherkaoui Mamoun



EIER-LINGUINE - PEPERONI - CHAMPIGNONS - CORNICHONS
DREIERLEI RANDEN Ve
36.50 46.50

KALBSLEBER ‘- CH

POMMERY-SENF - KARTOFFELPUREE -

GEBRATENE ZWIEBELN - APFEL %
28.00 37.50

UBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN, DIE ALLERGIEN ODER INTOLERANZEN AUSLOSEN KONNEN, INFORMIEREN SIE
UNSEREMITARBEITENDEN AUF ANFRAGE GERNE. PREISE IN FRANKEN INKL.MWST.

Souschef Restaurant Extrablatt Hr. Cherkaoui Mamoun
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