DESSERTS

SCHOKOLADEN-NUSS TORTE
SCHOKOLADEN SABLE, KARAMELLISIERTE NUSSE,
SCHOKOLADEN SAUCE, GEWURZBIRNEN SALAT, BIRNENSORBET

INGWER-MANDARINEN CREME BRULEE*
MANDARINEN SORBET, LEBKUCHEN, MANDARINEN, INGWER

MARRONI VERMICELLES*
SAUERKIRSCHENRAGOUT, VANILLE GLACE, MANDEL MERINGUE,
CHANTILLY, KARAMELLISIERTE MARRONI, KIRSCH

ERDNUSSPARFAIT
ERDNUSSCREME, ERDNUSSBISKUIT, MILCHSCHOKOLADE,
GESALZENE KARAMELLSAUCE, KARAMELL GLACE

BLAUBEER — MERINGUE WAHE
MURBETEIG, BLAUBEER-VANILLECREME, MERINGUE,
BLAUBEER SAUCE, QUARK GLACE

CHF

12.50

9.50

11.50

13.50

10.50

*DIeSE DESSERTS INKLUSIVE DER KLASSIKER-AUSWAHL SERVIEREN WIR AUCH GERNE AM NACHMITTAG.

Preise in Franken inkl. MwsSt. (11/2019)
Kiichenchef: Sebastian Pappe, Chef Patissier: Mahamadou Sylla



KASEAUSWAHL

BERGKASE PASSO DELLO SPLUGA, HANDGESCHMIERT MIT KRAUTERN

BUNDNER BERGKASE, EXTRAREIF, DER HIESIGE, KRAFTIG

MONSTEINER BRAUERCHAS, DAVOSER RARITAT MIT RAUCHGESCHMACK

SENNENFLADEN, ROTSCHMIERKASE AUS HINWIL

ROQUEFORT, DER KLASSIKER AUS DEM DEPARTEMENT AVEYRON

PRATTIGAUER SCHIBLI, DER MILD-AROMATISCHE WEISS-SCHIMMELKASE VON DER SENNEREI PRAGG IN JENAZ

PRATTIGAUER GEISSKASE, DER MILDE ZIEGENMILCH-WEICHKASE DER REGION

HAUSGEMACHTES FRUCHTEBROT UND TRUFFELHONIG

CHF
2 SORTEN 770G 10.80
4 SORTEN 100G 14.50
6 SORTEN 120G 17.40

Preise in Franken inkl. MwsSt. (11/2019)
Kiichenchef: Sebastian Pappe, Chef Patissier: Mahamadou Sylla



DiE KLASSIKER

GERUHRTER EISKAFFEE
MOCCA- UND VANILLEGLACE, KAFFEE, BAILEYS, RAHM

EISSCHOKOLADE
SCHOKOLADENGLACE, KALTE SCHOKOLADE, RAHM

PFIRSICH MELBA COUPE
POCHIERTER PFIRSICH, VANILLE GLACE, MANDELHUPPE,
VANILLERAHM, HIMBEERSAUCE

CouPE DANEMARK
VANILLEGLACE, RAHM, WARME SCHOKOLADENSAUCE

PINA CoLADA CouP
KoKos GLACE, ANANASSORBET, ANANAS, RHUM, KOKOSFLAKES

CouPE CARAMELLISSIMO
KARAMEL GLACE, VANILLE GLACE, KARAMELL SAUCE, SCHLAGRAHM,
KARAMELLISIERTE HASELNUSSE, HASELNUSSHUPPE

BANANENSPLITT
VANILLEGLACE, BANANE, SCHOKOLADENSAUCE, RAHM

1 KUGEL GLACE NACH WAHL
1 PORTION RAHM

UNSERE GLACE-SORTEN: VANILLE, ERDBEERE, SCHOKOLADE, MOCCA, ZIMT, PISTAZIE.
FRAGEN SIE AUSSERDEM NACH UNSEREN HAUSGEMACHTEN SORBETAROMEN.

Preise in Franken inkl. MwsSt. (11/2019)
Kiichenchef: Sebastian Pappe, Chef Patissier: Mahamadou Sylla

CHF

10.50

8.50

10.50

10.50

9.50

9.50

9.50

3.00
1.00



SPIRITUOSEN

PORTO QUINTA DO CRASTO, LBV 2010

BUNDNER ROTELI

VINARS BARRIQUE, GRENDELMEIER BANNWART, ZIZERS
WILLIAMS MADIR, GRENDELMEIER BANNWART, ZIZERS
PRUNA VEGLIA, GRENDELMEIER BANNWART, ZIZERS
NUSCHGINA, GRENDELMEIER BANNWART, ZIZERS

LA VIEILLE PRUNE DU PERIGORD

CoGNAC MARTELL CORDON BLEU

COGNAC MEUKOW EXTRA

GRAPPA ELISI, BERTA

TRE SoLI TRE, BERTA

RoON ZAcAPA, 23 JAHRE

Preise in Franken inkl. MwsSt. (11/2019)

CL

4.0

4.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

4.0

Kiichenchef: Sebastian Pappe, Chef Patissier: Mahamadou Sylla

%

20.0
22.0
40.0
38.0
38.0
30.0
42.0
40.0
40.0
43.0
43.0

40.0

CHF

10.50

7.50

7.50

8.00

8.00

7.50

11.00

10.50

16.00

12.00

17.50

12.50



