
Flambierte Baked Alaska 
· Früchte-Mosaik · Blattgold

A M U S E  B O U C H E

W A R M E  V O R S P E I S E

Tatar von Kingfisch · Gurke · Apfel ·
Buttermilch · Reis  · Beete in Texturen

D E S S E R T

R E S T A U R A N T  E X T R A B L A T T  
SPECIAL MENÜ

K A L T E  V O R S P E I S E  

Davoser Brätler Kartoffel · Crème Fraîche
 · Schweizer OONA Kaviar 

Geräucherte Essenz vom Schwarzfederhuhn
 · Ravioli · Gepickelter Kürbis · Limettenschaum

Z W I S C H E N G A N G  F I S C H

New Brunswick Hummer im Brioche ·
Cantaloupe-Melone · Dill · Chili · Honig

I N T E R M E Z Z O

Cassis Sorbet · Gurke · Gin

H A U P T G A N G

Crepinette vom Kalbsfilet · Portweinjus · 
Sellerie-Variation · Kartoffeldonut · Rossini Crunch

· Trüffel

FLEISCHMENÜ CHF 195.– | VEGETARISCHES MENÜ CHF 170.–

INKL. APÉRO & CANAPÉS


