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DESSERTS CHF 
 

 

CHOCOLATE LOVERS   
DUNKLES SCHOKOLADE MOUSSE, TONKABOHNE, KARAMELLISIERTES MANDELEIS, APRIKOSEN GEL     14.50 
 
LUFTIG UND LEICHT  
DAVOSER EISCHNEENOCKEN, MADAGASKAR VANILLE SAUCE, FRISCHE SOMMERBEEREN UND YUZO KAVIAR   14.50 
 
DOLCE VITA     
KNUSPRIGER CANTUCCINI, MASCARPONE- BASILIKUM CREME, ERDBEEREN- RHABARBER SORBET    14.50 
 
DER LACTOSE & GLUTENFREIE  
VEGANES JOGHURT- LIMETTEN MOUSSE, BISKUIT, SAUERAMPFER GLACE, GRANNY SMITH APFEL RAGOUT    14.50 
 
GERÜHRTER EISKAFFEE               
MOKKA- UND VANILLE GLACE, KAFFEE, BAILEYS CREAM UND SCHOGGI CRUNCH      12,50 
 
CLASSICO “CRÊPE SUZETTE” AM TISCH FLAMBIERT AB 2 PERSONEN 
AN ORANGENSIRUP, GRAND MARNIER, ORANGENSEGMENTE, SCHLAGRAHM, VANILLEGLACE,        PRO     16.50 
 
KUGEL GLACE 4.50 
SCHLAGRAHM 1.50 
 
KÄSE SELEKTION VON JUMI SERVIERT VOM BRETT  
ALLE KÄSE WERDEN MIT TRÜFFELHONIG, BIRNEN MOSTARDA ODER 
TRESTERHONIG SERVIERT DAZU EIN STÜCK HAUSGEMACHTES FRÜCHTEBROT 
 
5.90 PRO KÄSE SORTE À 30 GR 
 
 
HERVORRAGENDE ERGÄNZUNG ZU UNSEREN DESSERTS UND ERLESENEN JUMI KÄSE: 
 
DULCESCO, COTTINELLI, AOC GRAUBÜNDEN, 2019                                                        5 CL 9.50 
 
PINOT NOIR EISWEIN, LUZI JENNY, 2021 5 CL 12.00 
 
CHÂTEAU FILHOT, SAUTERNES, 2022 5 CL 10.00 
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KÄSE VON JUMI 
DIE WILDEN, JUNGEN KÄSER AUS DEM EMMENTAL 
 
ALLE KÄSE WERDEN MIT TRÜFFELHONIG, BIRNEN MOSTARDA ODER TRESTER HONIG SOWIE 
EINEM STÜCK HAUSGEMACHTEM FRÜCHTEBROT SERVIERT 

5.90 CHF PRO KÄSESORTE À 30 GR 
 
 

      BSOFFNIG           

        ROHSTOFF: SILOFREIE, KUHMILCH        
        HERSTELLUNG: AUS SCHWEIZER ROHMILCH       
        KÄSE ART: HALBHARTKÄSE, FIT 45%        
        MILCH ÜBER MEER: 686 – 1107, EMMENTAL       
        LAIBGRÖSSE: 7 KILOGRAMM         
        ALTER: 11 MONATE          
 
 
 MÜRGU                      AAEREWASSER  

  
        ROHSTOFF: SILOFREIE KUHMILCH 
        HERSTELLUNG: SCHWEIZER ROHMILCH 
        KÄSE ART: HALBHARTKÄSE, FIT 55% 
        MILCH ÜBER MEER: 686 – 1107, EMMENTAL 
        LAIBGRÖSSE: 6 KILOGRAMM 

      ALTER: 2-3 MONATE  

 

      ABE ROT 

       ROHSTOFF: SILOFREIE SCHWEIZER KUHMILCH 
       HERSTELLUNG: ROHMILCH 
       KÄSE ART: WEICHKÄSE, ROTSCHMIERE, FIT 45% 
       MILCH ÜBER MEER: 1007 - 1279 
       LAIBGRÖSSE: 400 - 500 GRAMM 
       ALTER: AB 9 WOCHEN 
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CRÈME CHÈVRE         
   

ROHSTOFF: SILOFREIE ZIEGENMILCH   
HERSTELLUNG: AUS SCHWEIZER ZIEGEN ROHMILCH      
KÄSE ART: WEICHKÄSE, WEISSSCHIMMEL, FIT 45%      
MILCH ÜBER MEER: 603 - 763, EMMENTAL       
LAIBGRÖSSE: 196 GRAMM         
ALTER: AB 2 MONATEN 
 
 
           
 
DOLLY 

ROHSTOFF: SILOFREIE SCHWEIZER SCHAFSMILCH 
HERSTELLUNG: MIT SCHAF ROHMILCH 
KÄSE ART: WEICHKÄSE, WEISSSCHIMMEL, FIT 50% 
MILCH ÜBER MEER: 686 - 1107, EMMENTAL 
LAIBGRÖSSE: 150 GRAMM 
ALTER: AB 20 TAGE 
 
 
 
 
 
TRÜFFEL LA BOUSE 
 
ROHSTOFF: SILOFREIE KUHMILCH, SOMMERTRÜFFEL 
HERSTELLUNG: MIT ROHMILCH 
KÄSE ART: WEICHKÄSE, WEISSSCHIMMEL, FIT 55% 
MILCH ÜBER MEER: 686 - 1107, EMMENTAL 
LAIBGRÖSSE: 240 GRAMM 
ALTER: AB 4 WOCHEN 
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HÖRBI  
           
ROHSTOFF: SILOFREIE KUHMILCH   
HERSTELLUNG: AUS SCHWEIZER ROHMILCH MIT KRAEUTER      
KÄSE ART: HARTKÄSE , FIT 50%      
MILCH ÜBER MEER: 686 - 1107, EMMENTAL       
LAIBGRÖSSE: 6 KG         
ALTER: AB 8 MONATEN 
 
 
           
 
BLAUE MEISE 
 
ROHSTOFF: SILOFREIE SCHWEIZER KUHMILCH 
HERSTELLUNG: MIT ROHMILCH 
KÄSE ART: WEICHKÄSE, EDELBLAUSCHIMMEL, FIT 55% 
MILCH ÜBER MEER: 749, JURA 
LAIBGRÖSSE: 1,5 KG 
ALTER: AB 12 WOCHEN 
 
 
 
 
 
SCHNITTLAUCH LA BOUSE 
 
ROHSTOFF: SILOFREIE KUHMILCH, SCHNITTLAUCH 
HERSTELLUNG: MIT ROHMILCH 
KÄSE ART: WEICHKÄSE, WEISSSCHIMMEL, FIT 54% 
MILCH ÜBER MEER: 686 - 1107, EMMENTAL 
LAIBGRÖSSE: 230 GRAMM 
ALTER: AB 4 WOCHEN 
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